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SUCUKLU SEBZELI KREP

https://www.aytac.com.tr

3 adet yumurta

1,5 su bardagi st

1 cay bardagi siviyag

5 yemek kagidi Un

Tuz

Ici icin;

100 g AYTAG GURME DANA SUCUK
2 adet tatli sivri biber

2 adet kirmizi biber

1 tutam maydanoz

1 kase haglanmig misir
100 g kasar peyniri
Siviyag

Tuz

Gekilmis tane karabiber
Uzeri igin;

2 adet domates

1 Yumurtalari karistirma kabina kirin. St ve siviyagi ekleyin ve ¢irpin. Tuzu serpin. Un ekleyin ve ¢irpin.
2 Yaglanmig krep tavasini isitin. Kepgeyle krep hamurlarindan tavaya dokiin. Gevirerek pigirin ve krepleri
tezgaha dizin.

3 AYTAG GURME DANA SUCUK [2lu ve biberleri kiip dograyin.

4 Tavaya siviyag ekleyin ve isitin.

5 Biberleri, misiri ve AYTAG GURME DANA SUCUK [?lu tavaya ekleyin ve soteleyin. Soteledikten sonra
kreplerin Gzerine paylastirin. Kasar rendesi ve dogranmis maydanozu ekleyin. Tuz ve karabiber serpin.

6 Krepleri bohca seklinde katlayin.

7 Yaglanmis firin tepsisine katladigimiz kismi tepsiye gelecek sekilde dizin.

8 Domatesleri dilimleyin ve her krepin tzerine birer tane ekleyin.

9 Onceden i1sitilmis 180 derecelik firinda yaklasik 15 dakika pisirin.
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