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SUCUKLU PUF COREK

http://www.hurriyet.com.tr

250 mililitre sit

2 yemek kasigi toz seker

10 gram toz maya

1 cay bardagdi sivi yag

1 adet yumurta aki (sarisi Ustline sirilecek)
2 tatl kagigi tuz

3 su bardagi un

Goz karar taze kasar peyniri

Goz karari sucuk

Parmesan peynir

Sit, seker ve mayayi bir kasede karistirin. Uzerine zeytinyagdini ilave edip karistirmaya devam edin. Tuz ve
yumurta akini da ilave edip karigtirin. Yavas yavas unu ilave edip orta sertlikte bir hamur yogurun. Hamurun
Uzerini 6rterek 30 dakika mayalandirin.

Bu arada kasar peyniri ve sucuklari dilimleyin. Mayalanan hamurdan yaklasik mandalina blyukligunde parcalar
koparip elinizde agin ve icine bir dilim sucuk ve kagar peyniri koyup elinizle yuvarlayip kapatin. Yagh kagit
koydugunuz Kilitli kek kalibiniza hazirladiginiz ¢érekleri dizin. Uzerine yumurta sarisi strin. En son parmesan
peynir rendeleyin.

Firini 180 dereceye ayarlayin ve isinmasini beklemeden tepsiyi firina verip 35 dakika kadar pisirin.
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