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SUCUKLU POGACA

Malzeme:

100 gr Bizim Margarin

1 kahve fincani Bizim Misirdzi Yagi
1 cay bardagi yogurt

1 cay kasigi toz seker

1 paket Bizim Mutfak Kabartma Tozu
2,5 su bardagi Bizim Mutfak Un

1 adet yumurta

1 adet baton sucuk

Uzeri icin :

1 corba kasigi susam

Unu hamur yodurma kabina eleyin. Kabartma tozunu ekleyip harmanlayin. Eritilip iinmig margarin, siviyag,
yogurt ve sekeri ekleyin. PUrlzsiz bir hamur elde edinceye kadar yogurun. Hamurdan ceviz blyukliginde
bezeler koparin. Avucunuzun iginde yuvarlayip hafif hafif bastirarak agin. Hamurun ortasina 1 dilim sucuk
yerlestirin ve kapatin. Hazirladiginiz pogagalari yagh kagit serilmig firin tepsisine dizin. Uzerlerine yumurta sarisi
sUrip susam serpin. Onceden isitiimis 180 derece firinda kizarana dek pisirin.
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