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3 -4 su bardadi un

2 corba kagig! sivi yag
1 adet yumurta

1 tath kasidi kuru maya
1 cay bardagi su

1 cay kasigi tuz

Yarim su bardagi erimig tereyagi
Igi igin:

300 gr. sucuk

1 ¢corba kasigi tereyad
1 adet sogan

1 adet domates

Tuz

Karabiber

Uzeri icin:

Yumurta sarisi

SUCUKLU POGACA

Igi icin, kip dogranmis sogani tereyaginda soteleyin. Dogranmis sucuk ve domatesi ekleyerek kavurun.
Baharatlari serperek tim malzemeyi birbirine yedirin.

Iik su ve mayay! karistirip hacmi iki katina ¢gikana kadar bekletin. Un, sivi yag, tereyagi, tuz ve yumurtayi
karistirip mayali suyla beraber yogurun. Elinize yapismayan bir hamur hazirlayin. Gerekirse azar azar un ya da
su ekleyebilirsiniz. Hamurunuzu oda sicakliginda mayalanmasi i¢in 1 saat dinlendirin. Hamuru 6 esit parcaya
bdlin. Parmak kalinliginda agip Uzerine yag surtin. Diger hamurlari da ayni sekilde agin. Hazirladiginiz sucuklu
ici yufkanin bag kismina koyarak, hamuru rulo seklinde sarin. Rulonun digindan igine dogru bigakla gizin.
Uzerine yumurta sarisi siirerek, 170 derecede altin rengini alana kadar firinlayin.
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