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SUCUKLU POGACA

1 su bardag sivi yag

2 su bardagi ik st

3 yemek kagigl kaymak
1 paket kuru maya

2 adet yumurta aki

1 yemek kasigi tuz

1 yemek kasigi seker
Yeteri kadar un

Igi igin:

4 adet ¢arliston biber

1 adet kuru sogan

2 orta boy domates

1 tane sarimsak

400 gram sucuk

100 gram tereyagi
Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi

1 yemek kasigi ¢orekotu

4 su bardagi kadar unu bir kaba alin. Maya, seker ve tuzu koyup malzemeleri karistirdiktan sonra ortasina gukur
yapin. Isitilmig satd, yagdi, kaymagi, yumurta akini koyun ve yogurun. Hamurun dzerini 6rtip 1 saat kadar
dinlendirin.

ic malzemeyi hazirlamak igin tavaya 3-4 yemek kasi§i kadar sivi yag koyun. Minik minik dogradiginiz soganlari
ekleyin ve karigtirin. Ardindan yine minik minik dogradiginiz biberleri ekleyin ve kavurun. Sarimsaklari ekleyin.
Kup kip dogradiginiz domatesleri ilave edin. Son olarak kip kiip dogradiginiz sucuklari ekleyip 5 dakika kadar
pisirdikten sonra i¢ harci sogumaya birakin. Ayri bir yerde tereyagini eritin ve mayalanmig hamura 3-4 yemek
kasIgi kadar dokdn.

Hamurdan cevizden biraz daha blyuk pargalar koparin. Hamurun igini 1 tath kasigi kadar i¢ harcla doldurun,
elinizle yuvarlayin ve tepsiye dizin. Kalan tereyagdini pogagalarin tizerine gezdirin. Yumurta sarisinin igine seker
koyup ¢irpin ve pogagalarin tizerine slriin. Son olarak ¢orek otu serpip 200 derecelik firinda 30 dakika kadar
pisirin.
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