<,
%@ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SUCUKLU PIzzA

1 6lgu pizza hamuru

1 adet kuru sogan

2-3 dis sarimsak

4 adet domates

Tuz

Karabiber

1 corba kasigi domates salgasi

175 gram dil peyniri veya kasar peyniri
250 gram sucuk

2-3 kasik zeytinyagi

Soyup, halka halka dogradigimiz sogani zeytinyaginda dévilmuis sarimsakla beraber pembelesene kadar
kavuralim.

Salgayi ilave edip, 1-2 dakika daha kavurduktan sonra, kabuklarini soyup, kugbasi dogradigimiz domatesi ve
yeterince baharati ilave edip, domatesler yumusayip da sos koyulasincaya kadar pisirelim.

Halka halka dogradigimiz sucuklari da sosa ilave edip, 1-2 sefer karistirdiktan sonra ocaktan indirip, sogutalim.
Pizza hamurunu yagladigimiz pizza tepsisine elimizle bastirarak yerlegtirelim.

Uzerine sucuklu karigimi yayalim.

Tel tel ayirdigimiz dil peynirlerini sucuklarin Gzerini kaplayacak sekilde yerlestirip orta i1sili firinda pigirelim.
Peynirler eriyip de renk alinca firindan ¢ikartip, sicak sicak servis yapalim.

Fotograf "Saadet" tarafindan génderildi. 22.06.2019
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