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SUCUKLU PIzzA

15 gr taze (yas) maya

1 kahve kasi§i seker

1/2 su bardagi + 3 tath kagsidi ilik su

250 gr (2 su bardag) un

1 tath kasidi tuz

2 tath kasig zeytinyad

Harci:

3 ¢orba kasiJi zeytinyagi

1 klicUk sogan (halkalanmisg)

1 dis sarimsak (dévulmus)

400 gr domates (kabuklar soyulup, ¢ekirdekleri ¢ikarilarak kabaca dogranmis)
1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 corba kasigi domates salgasi

1 cay kasigi feslegen (istenirse)

1 defne yaprag

175 gr dil peyniri (ince ince ayriimig)

1 corba kasigi maydanoz (kiyllmig)

1 kangal sucuk (zari soyulup dogranmig)

Maya ve sekeri kiigUk bir kaseye koyup, 3 tath kasisidi su katarak, krema kivamma getiriniz. Kaseyi ilik ve
cereyansiz bir yerde 15-20 dakika, maya kabarip kdpuk kdpik olana kadar bekletiniz.

Un ve tuzu blydk ve isitilmis bir kaseye eleyip, ortasini gukurlastiriniz. Mayayi ve kalan 1/2 su bardagi ilik suyu
katiniz.

Spatula ile parmaklarinizla maya ve suyu una yedirip, hamur kasenin yanlarmdan ayrilana kadar karigtiriniz.
Hamuru hafifce unlanmig tezgahta 10 dakika (yapisirsa tezgahi biraz daha unlayarak), esnek ve purtiksiiz
olana kadar yogurunuz.

Blylk kaseyi galkalayip iyice kuruladiktan sonra, 1 tatl kasig yagla yaglayiniz. Hamuru top yapip kaseye
koyunuz. Ustlini hafifge unlayarak temiz ve nemli bir bezle 6rtlinliz. Kaseyi Ilik ve cereyansiz bir yerde 45
dakika - 1 saat, hamur kabarip hacmi yaklasik iki kat olana kadar bekletiniz.

Bu arada harci yapmak igin 2 ¢orba kasiJi zeytinyadi orta boy bir tencerede kizdiriniz. Sodan ve sarimsagi
koyup, arasira karistirarak 5-6 dakika, sodanlar pembelesene kadar kavurunuz.

Domates, tuz, biber, domates salcasi, feslegenin yarisi (istenirse) ve defne yapragini katip iyice karistiriniz.
Tencerenin kapagini kapatip, adir ateste arasira karigtirarak 20-30 dakika, sos koyulasana kadar pisiriniz.
Tencereyi atesten alip, defne yapragini ¢ikararak atiniz. Sosu bir kenara birakiniz.

Once, finninizi yiksek sicakhga (230°C) getirip, isitiniz.

1 tath kasidi zeytinyagla biyUk firin tepsisini yaglayip, bir kenara birakiniz. Kabarmis hamuru kaseden ¢ikarip, 3
dakika yogurunuz.

Hamuru ikiye kesip, her parcay! hafifce unlanmig merdaneyle 0,5 cm kaliniginda aginiz. Hamurlari genig arayla
tepsiye yerlestiriniz. Ustlerine domates sosunu esit olarak ddsedikten sonra, peynirleri diziniz.

Maydanozu ve kalan feslegeni (istenirse) serpip, sucuklari en Uste egit olarak yerlestiriniz.

Kalan 1 corba kasig zeytinyadi serpistirip, pizzalar firinin orta katinda 15-20 dakika, hamur pisip peynir eriyene
kadar pisiriniz. Pizzalar firndan ¢ikarip, 1sitilmig bir servis tabagina aktararak, servis ediniz.

Not: Kisi basina 1 ya da yarim pizza olarak hesaplamak gerekir.
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