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SUCUKLU PizzA

1 su bardag st

1 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi seker

2 yemek kagsidi sivi yag
1 paket toz maya
Alabildigi kadar un
Sosu igin:

1 yemek kagigi salca

3 yemek kagigi sivi yag
Tuz

Kekik

Kuru nane

Uzeri icin:

3 parmak sucuk

3 su bardagi rendelenmis kagar peyniri
3 adet kirmizi biber

3 adet yesil biber

20 adet siyah zeytin

Hamur malzemesi iyice yo@urularak, sicak bir yerde yarim saat kabarmaya birakilir.

Sosu igin, bir kapta salga sulandirilir, sivi yag, tuz, kekik ve kuru nane eklenerek iyice karigtirilir.
Sucuk dilimlenir, biberler dilimlenir, zeytin ¢ekirdekleri ¢ikartilarak dilimlenir ve kasar rendelenir.
Finn tepsisine kagit yayilir.

Dinlenen hamur dort bezeye ayrilir. Her beze merdane ile acilir, tepsiye konur.

Hamurun Uzerine sos sur0ldr, biraz kagar yayllir.

Yeteri kadar sucuk, zeytn ve biberler Uzerine dizilir, Gzerine biraz daha kagsar serpilir.

180 derece firinda pigirilir.
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