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SUCUKLU PIZZA (HAZIR YUFKADAN)

3 yutka

1 orta boy kangal sucuk

2 Corba kasi§i salga

1 avug kasar peyniri rendesi
2/3 caY bardagi siviyad

1 ¢orba kasigi un

1 tath kasigi kekik

1 orta boy sogan

2 dis sarimsak

Sucuklarin zarini soyarak dilimleyiniz.

Rendelenmis sodan, un ve yagi bir tencereye koyunuz. Hafif hararetli isida karistirip salcayi ilave ediniz.
Karistirmaya devam ederek 1,5 su bardagdi su katiniz. Bir iki tasim kaynatip, sucuk, kekik ve ezilmig sarimsak
ilave ederek karistiriniz.

Yufkanin diizgiin olanini yaglanmis firin tepsisine kenarlari sarkacak sekilde yerlegtiriniz. Diger yufkalarn kiguk
parcaciklar halinde kopariniz. Tepsideki yuftkanin igine yerlestiriniz. Kenardan sarkan kisimlarida bigakla
keserek ayni buyiklikte koparip, tizerine serpigtiriniz.

Uzerine sucuklu salcayl muntazam yayip, kasar peyniri rendesi serpiniz. Orta hararetli firnda pembe renkte
pisiriniz.
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