—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SUCUKLU PILAV

Malzemeler :

2 Su Bardagi Piring 50-60 Adet

10-12 dilim sucuk

Domates veya salca 1 Gay Bardagi
Komili Riviera zeytinyad 1 Cay Bardag!
Sogan 2 Adet

Su 3 2 Su Bardagi

Tuz, karabiber

YAPILISI:

1-Dilimlenmis sucuklari dérde bolin.

2-Komili Riviera zeytinyagini bir tencereye koyup, igerisine ince ince dogranmis soganlari koyup, soganlar renk
alincaya kadar kavurun.

3-Sonra kabugu soyulmus, ¢ekirdekleri ¢ikariimig ve findik blyUkliginde dogranmis domatesleri, " yoksa
sulandinimis 1 yemek kasiJi salcayi ilave edip”, 1-2 defa daha karistirin.

4-Sucuklari atip 1-2 defa daha karistirip, 3 2 su bardagi su koyun.

5-Tuz ve karabiberi ekleyin.

6-Su kaynayinca islatilmig pirinci koyup, pilavi kisik ateste g6z g6z olana kadar kapagini hi¢ agmadan pigirip ihk
olarak servis yapin.
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