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SUCUKLU PILAV

450 gr. baldo pirinci (2 su bardagi)

Yarim kangal sucuk

150 ml. zeytinyagdi (2/3 su bardagi)

250 gr. sogan (ince kiyilmig), (3 orta boy)

300 gr. domates (sap kismi kesilip, dérde bdlinmus), (3 orta boy)
Tuz

Pirinci ayiklayin. Soduk su ile U¢ su yikayip bulanik, nisastali suyunu dékun. Yikama suyu berraklasinca pirinci
bir siizgece ¢ikarip stizdrin.

Sucuklar dilim dilim dograyin, her dilimi de arti seklinde dograyin

Bir tencerede zeytinyadini kizdirin. Yag kizinca soganlari iginde, pembelesinceye kadar kavurun. Kavrulmus
soganlara domatesleri, sucuklari tuzu ve suyu ekleyin, bir siire kavurun.

Pirinci salip, atesi kisin. Kapagdini kapatip piringler suyunu ¢ekinceye kadar yaklasik 10 dakika pisirin ve pilavi
atesten alin.

Pisen pilavi 10 dakika dinlenmeye birakin. Tahta bir kagikla, piringleri ezmemeye 6zen gdstererek karigtirip
tabaklara bogaltarak servis yapin.
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