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SUCUKLU PIDE

1 su bardagi un

1 kahve fincani su

1 yemek kasidi cigekyag!
1 cay kasigi yas maya

1 tutam tuz

Ic malzemesi:

25 gr. sucuk

1/2 domate

1 sivribiber

1.5 yemek kasiJi tereyagdi
2 yemek kasigi kasar peyniri rendesi
Tuz

Karabiber

Az sekerli Ilik suyun icinde maya eritilerek yaniti saat mayalanmasi icin bekletilir. Un, su, maya, yag ve tuz
¢ukurca bir kabin iginde 10 dk. kadar yogrularak kulak memesi kivaminda pisimini bir hamur elde edilir.

Bu hamurun Ustiine 1slak bir bez értilerek ilik bir yerde 1 saat bekletilerek mayalanmasi saglanir. Mayalanmis
hamur merdane yardimiyla uzunlamasina oval agilir.

Domateslerin kabuklari soyulup, kiip kip dogranir. Sucuklar halka halka kesilir. Halka, dogranmis biberlerle
birlikte karistirilarak tuz ve biberi eklenir.

Agilmig olan hamurun igine hazirlanan malzeme yayilir. Kenardan 2 cm. olmak tzere yayllmasina dikkat edilerek
ice dogru katlanir ve bir kayidi andirir sekli olmasi saglanir.

Hazirlanan pidenin Uzerine tereyagdi kliclk parcalar seklinde dagitilir. Kasar peyniri rendesini serpistirerek firinda
220°C'de 30 dk. pigirilir. Firindan ¢ikarilan pidenin kenarlarina tereyadi strp servis yapilir.
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