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SUCUKLU PIDE

3 su bardagi un

1.5 su bardagi su

20 gram yas maya

1 tath kagig tuz

Igi igin:

300 gram dilimlenmis sucuk
3 adet domates

2 adet sivri biber

2 corba kasigi margarin

1/2 tath kagigi tuz

Ustu igin:

4 corba kasig! rendelenmis kagar peyniri

Yas mayay! Ilik su iginde eritin. Diger malzemeleri ekleyerek karistirin ve yumusak bir hamur elde edin. Uzerini
Orterek 30 dakika kabarmaya birakin.

Tereyag tavada eridikten sonra domates, biber ve tuzu ekleyerek pigirin.

Hamuru 2 dakika daha yogurun ve iki pargaya ayirin. Her pargayi yuvarlayin. 10 dakika dinlendirin. Unlanmig
tezgahta, merdane yardimi ile oval sekilde agin. B

Domatesli malzemeyi ikiye bolin ve hamurlarin Gzerine yayin. Ustlerine sucuklari yerlestirin ve rendelenmis
kasar peyniri serpin. 200 derecede 6nceden isitilmis firinda 25 dakika pisirin.
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