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SUCUKLU PIDE COREK

1 kg un

3 adet yumurta (2 adet yogururken kalan yumurta Usti igin)
1 su bardag yogdurt

1 su bardagi siviyag

250 gr margarin

1 su bardagi nisasta

1 cay kasigi karbonat, tuz, tozseker
1 yemek kagigi sirke

Igi igin:

250 gr ince dlimlenmig sucuk

1 adet domates

3 adet sivri yesil biber

Uzeri icin:

1 yemek kasigi susam

1 tath kasidi ¢orekotu

Unu yogurma kabina ekleyelim ortasini havuz seklinde agalim, oda sicakligindaki margarini, 2 adet yumurtayt,
siviyadi, yodurdu, sirkeyi, tuzu, karbonati, toz sekeri ve nisastayi koyup iyice yogurarak kulak memesi
yumusakliginda bir hamur elde edelim 10 dakika dinlendirelim.

Domatesi ve biberi yikayip ince ince dograyalim.

Dinlenen hamurdan yumurta buyUkliginde parcalar koparip avucumuzun icinde acalim.

Hamurun ortasina sucuklari, biberi, domatesi, koyup yanlarini iki cm kalinliginda toplayalim iki uglarini
birlegtirelim.

Yagladigimiz unladigimiz firin tepsisine dizelim yumurtanin sarisini siviyag ile girpalim firga ile ¢éreklerim tstline
sUrelim, g6rekotu ve susam ekelim.

Onceden isitilmis firinda 35 -40 dakiak pisrelim, sicak olarak servis yapalim.
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