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PEYNIRLI SUCUKLU MUFFIN

https://www.aytac.com.tr

3 adet yumurta

100 g AYTAG GURME DANA SUCUK
100 g beyaz peynir

50 g kasar peyniri

1 su bardag st

1 su bardagi siviyag

1 paket kabartma tozu

1 tutam dereotu

7 yemek kasigi tepeleme un
Uzeri igin;

Corekotu

Susam

1 Karigtirma kabina yumurtalari kirin. Girpma teliyle karistirin. Uzerine siitii ve siviyagini dokiin. Karistirin.

2 AYTAGC GURME DANA SUCUK [Zlu kiiciik kiipler halinde dograyin. Karistirma kabina peynir gesitlerini
rendeleyin. Uzerine dogradiginiz AYTAGC GURME DANA SUCUK [u ekleyin. Dereotunu ince kiyin ve karistirma
kabina alin.

3 Kaslikla karistirin. 7 yemek kasigi tepeleme unu ve kabartma tozunu da ekleyin ve iyice karistirin. Muffin
kaliplarini tereyagi ile yaglayin. ) )

4 Hazirladiginiz harci, muffin kaliplarina paylastirin. Uzerine susam ve ¢orekotu serpin. Onceden isitiimig 180
derecelik firnda yaklasik 20-25 dakika pisirin.
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