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SUCUKLU PEYNIRLI MINI PizzA

2 su bardagi un

1 tath kasidi kuru maya

1 tath kasidi toz seker

1 kahve fincani ilik su

1 cay bardagi zeytinyad

Tuz

Uzeri icin:

1 cay bardagi domates pulresi

1 su bardag@i rendelenmis kasar peyniri
20 dilim sucuk

Maya, Ilik su ve sekeri gukur bir kapta karigtiralim. Oda isisinda 5 dakika bekletelim. Unu eleyip mutfak
robotunun haznesine ilave edelim. Tuz, zeytinyadi ve mayali karigsimi ekleyip mutfak robotunda karigtiralim.
Hamuru alip elimizde yuvarlayarak sekil verelim. Bir kaba alip Gzerini nemli bezle 6rtlp iki kat oluncaya kadar
bekletelim. E§er mutfak robotunuz yoksa elimizle yoguralim. Hazirladigimiz pizza hamurundan yumurta
blyUkliginde parcalar koparalim. Merdaneyle ¢ay tabagi buyUkligunde agalim. Uzerlerine domates piresi
sUrip rendelenmis kasar peynirini serpelim. Diledigimiz sucuk, sosis gibi malzemeleri pizza hamurunun Gzerine
ekleyelim. 170 dereceye ayarl firnda 20 dakika pigirelim. Kiyilmig roka veya maydanoz yapraklariyla susleyip,
servis yapalim.
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