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SUCUKLU PEYNIRLI KONYA PIDESI

https://www.aytac.com.tr

Hamuru igin;

4 su bardagi un

1 su bardag ik sit

40 g yas maya

1 adet yumurta sarisi

1 adet yumurta

2 yemek kagigi eritilmis tereyagi
2 yemek kagsidi sivi yag

Tuz ve gekilmis tane karabiber
Igi igin:

100 g kasar peyniri

125 g AYTAC GURME DANA SUCUK
Uzeri igin:

2 adet yumurta sarisi

2 yemek kasigi hashas

1 llik stitte mayayi eritin ve kabarana kadar bekleyin. Tereyagini eritin. Unu derin bir yogurma kabina alin.
Ortasini agin ve eritilen tereyagdin bir kismi, yumurta, mayali siit ve tuz ekleyin, yogurun.

2 Yogurulan hamur kulak memesi yumusakliginda olunca Uzerini nemli bir bezle 6rtlp, iyice kabarana kadar ilik
bir ortamda bekletin.Kasari rendeleyin ve AYTAG GURME DANA SUCUK [?lu da kiigik kiiglik dograyin.

3 Actiginiz hamurlarin Gzerine rendelenmis kasar ve dogranmis sucuklari ekleyin.

4 Pidelerin kenar kisimlarini biikin. Yaglanmus firin tepsisine dizin.

5 Uzerlerine yumurta sarisi siriin. Haghag serpin ve tepside mayalanmaya birakin.

6 Onceden isitilmis 180 derecelik firinda 20-25 dakika pisirin.

R ey
EWnid o

© lezzetler.com tarif no:113802 » adi:Sucuklu Peynirli Konya Pidesi « génderen:Goksen « indirme tarihi:21.05.2024 - 18:13


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sucuklu-peynirli-konya-pidesi-vt83292
https://www.aytac.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/sucuklu-peynirli-konya-pidesi-113802.jpg
http://www.tcpdf.org

