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SUCUKLU PEYNIRLI COREK

Malzemeler:

1 cay bardagi margarin
1 cay bardagi yogurt

1 cay bardagdi sivi yag
1 adet yumurta

1 paket karbonat

1 yemek kasigi sirke
Aldig1 kadar un

1 cay kasigi tuz

Corek otu

Iciigin:

100 gram beyaz peynir
5-6 dal maydanoz

4-5 dilim sucuk

Hazirlanisi:

Yogurma kabina yogurt, margarin, sivi yag, tuz, sirke ve karbonati katip karigtirin. Yavag yavas un ekleyerek
sert olmayan bir hamur yogurun. Hamuru yarim saat dinlendirin. Iki pargaya ayirin. Maydanozu ince kiyip
sucuklari dograyin. Yumurtanin sarisini beyazindan ayirin. Peyniri, yumurta beyazini, maydanozu ve sucuklari
karistirin. Hamurun bir pargasini dikdértgen seklinde ag¢in. I¢ malzemenin yarisini igine yayip hamuru iki kez rulo
bigimde katlayin. Uzunlamasina verev kesin. Diger hamura da ayni iglemi uygulayip yaglanmig firin tepsisine
dizin. Uzerine yumurta sarisi strtp ¢orek otu serpin. 170 derecedeki isitilmig firinda 25 dakika pisirin. Sicak
olarak servise sunun.

ML® Sucuklu Corek icin tiklayin
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