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SUCUKLU PAY

150 g yumusak tereyagi

1 adet yumurta

1adet yumurta aki

1 su bardag yogdurt

1 tath kasidi tuz

Yarim ¢ay kasigi karabiber

Yarim ¢ay kasigi kirmizi toz biber

1,5 su bardagi rendelenmis beyaz peynir
Yarim ¢ay bardagi ince kiyilmis dereotu
100 g kiicUk kipler seklinde sucuk

1 paket Kabartma Tozu

2-2,5 su bardagi un

Un ve hamur kabartma tozunu karigtirip eleyin. Ayri bir kapta 1 yumurta ve 1 yumurta akini mikser ile 1 dakika
¢irpin. Uzerine yogurt ve tereyadl, tuz, karabiber, kirmizi toz biber, elenmis un ve hamur kabartma tozunu ilave
edip 2-3 dakika daha girpin. Peynir, dereotu ve sucugu da ilave edip iyice karigtirin. Hamuru 26 cm ¢apindaki
sana ile yaglanmig kaliba alin. Uzerine yumurta sarisi sirin, ¢érekotu ve susam serpin ve firinin orta katinda

pisirin.
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