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SUCUKLU PATATESLI BOREK

2 adet yufka

3 adet patates

1 adet yumurta

1 cay bardagi sit

Yarim ¢ay bardagi siviyag

1 tutam maydonoz

1 cay kasigi tuz

1'er cay kasigi karabiber, pulbiber
Uzeri icin:

1 su bardagi rende kasar peyniri
1 adet domates

2 adet sivri biber

Patatesleri kabuklu olarak hagliyoruz. Suyunu stizlip sogumaya birakiyoruz. Kabuklarini soyup rendeliyoruz.
Uzerine tuz, karabiber, pul biber ve istedigimiz baharatlari koyup karistiriyoruz. Dider tarafta sosunu
hazirliyoruz. Sit, yumurta, sivi yag koyup cirpmateliyle karistiriyoruz. Tezgahin tzerine yufkayi seriyoruz.
Yufkayi sekize béllyoruz. Fir¢a yardimiyla hazirlamis oldugumuz sosdan yufkalara sirip patatesli hargtan bir
kasik kadar koyup fotograftaki gibi katlyoruz. Yaglanmis firin tepsisine dizip hazirlanmis olan sostan firca
yardimiyla Gzerine de surip bicadin ucuyla yufkanin tGzerinden keserek ¢izik atiyoruz. Kesilen bdlime sucuk,
domates ve biber dilimlerini yerlestirip énceden isitiimis 170 derecelik firinda Gzeri kizarana kadar pisiriyoruz.
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