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SUCUKLU PATATESLI BOREK

Malzemeler:

Yarim kangal sucuk

3 adet haslanmig patates
2 adet domates

2 adet carliston biber
Tuz karabiber

3 adet yufka

1 cay bardagdi sivi yag
Yarim ¢ay bardagi st

2 adet yumurta

Haslanmis patatesleri ve sucuklari minik kipler halinde dograyin. Domateslerin kabuklarini soyup ince ince
dograyin. Biberleri ince kiyin. Gukur bir kasede sucuk, patates, biberler ve domatesleri tuz ve karabiberle
tatlandirip, karigtirin. Sivi yag, sit, yumurtalari bir ganakta ¢irpin. Yufkanin birini tezgaha yayip, stlii sosla
islatin. Ikinci yufka ve Gglincii yufkayi da Ust Uste koyarak siitle soslayin. Kenarlarindan igine katlayarak bir kare
haline getirin. Harci ortaya dokip serin. U¢ kisimlarindan Gzerine katlayip, kapatin. Firin tepsisine alin. Uzerine
yumurta sarisi surip, tepsideki boregi karsilikli bicakla kesin. 180 derecede isitilmig firinda 20 dakika pisirip
servise sunun.

ML® Sucuklu Borek icin tiklayin
ML® Sucuklu Patates icin tiklayin
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