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SUCUKLU PATATES

1 patates

100 gr. sucuk

3 yemek kasigi panco unu
1 yemek kasigi un

1 yumurta beyazi

1 cay kasigi tuz

Yarim ¢ay kasigdi karabiber

Patates ve sucuklari ince ince halka seklinde kesin. Patatesleri kaynayan suya atin ve 4-5 dakika pisirin.
Ardindan sudan ¢ikarip sogumaya birakin. Bir gorba kasesine yumurta kirin, tizerine tuz ve karabiberle girpin.
Patates altta kalacak sekilde patates ve sucuklari Gsttiste dizin. U¢ sucuk, dort patatesle bir servisi hazirlayin.
Uzerine bir kiirdan gecirin. Hazirladiginiz yumurtali karisimi, una ve son olarak pango ununa batirip 160 derece
yagda kizartip, kiirdani ¢ikarin. Kirdanin hizasindan ikiye bélerek ve tabagi maydanozla susleyerek servis edin.
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