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SUCUKLU PATATES KOFTESI

1/2 kg. patates

2 yumurta, ayrica bir yumurta
250 gr. kiyma

5-6 dis sarmisak

1 tath kasigi kimyon

1 kasik galeta unu

Tuz

Kirmizi biber

Kizartmak icin yag

Patatesler bol suda haslanir. Kiyma dévilmis sarmisak, tuz, kimyon ve kirmizi biber ilave edilerek iyice
yogrulur. Patatesler 3 yumurta sarisi ve 1 yumurta aki ile ezilerek plre haline getirilir. Sucuk lezzetinde
hazirlanan kiymadan, parmak gibi ince kofteler yapilip etraflari patates puresi ile sarilir. Yumurta aklari bir kap
icinde ¢irpilir. Yag kizdirilir. Patates kofteleri Gnce yumurta aklarina sonra galeta ununa bulanarak kizartilir.
Hazirlanan sucuklu kofteleri biraz daha ¢ok yapip, temiz tilbent veya patiska parcalarina sararak iki uglarini
sikica baglayip rutubetsiz, kapali bir balkonda bir hafta kadar asarak bekletmek stretiyle leziz sucuklar elde
edilebilir.
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