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SUCUKLU PASTIRMALI KADAYIF BOREGI

h JIWww., h.com.tr

500 gram kadayif

5 su bardagi sit

3 adet yumurta

100 gram eritilmig tereyagi

200 gram pastirma

2 adet parmak sucuk

1 su bardag@i rendelenmis kasar peyniri
200 gram sosis

2 adet kirmizi biber

2 adet sivri biber

Kadayifin yarisini ortasi delikli orta boy yuvarlak kek kalibina bastirarak yerlestirin. Uzerine sira ile pastirma,
dilimlenmis sucuk, kasar peyniri, dilimlenmis sosis ve halka dogranmig biberleri yerlestirin. Kalan kadayifi
Uzerine koyup biraz bastirin. Ayri bir yerde sit, yumurta ve tereyagdini iyice ¢irpip kadayifin Gzerine gezdirin ve
bir gece buzdolabinda dinlendirin. Ertesi giin 6nceden isitilimig 180 derece firinda kizarana dek pigirin. Dilimleyip
servis yapin.
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