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SUCUKLU PAÇANGA BÖREĞİ
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1 adet yufka
4 yemek kaşığı küp doğranmış sucuk
4 yemek kaşığı rendelenmiş kaşar peyniri
Kızartmak için:
Sıvı yağ

1 adet yufkayı üçgen olacak şekilde 8 parçaya kesin.
Daha sonra 1 yufka parçası alıp, tezgah üzerine serin.
Üzerini az miktar sıvı yağ ile yağlayıp, üzerine 2. yufka parçasını koyun.
Eğer yufkanız kalın ise tek yufka parçası kullanın.
Ardından yufkanın geniş kısma 1 yemek kaşığı rendelenmiş kaşar peyniri ve 1 yemek kaşığı küp küp doğranmış
sucuk koyun.
Yufkayı kenarlardan içe doğru kıvırıp, çok sıkmadan rulo şeklinde sarın.
Yufkanın uç kısmının yapışması için az miktar su ile ıslatın.
Diğer yufka parçalarına da aynı işlemi uygulayın.
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