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SUCUKLU ORGU POGACA

1 yumurta(sarisi Gzerine)
1 su bardagi ilik su

1 su bardag ik sit

1 su bardagi sivi yag

1 paket yas maya

1 tath kasidi tuz
Yeterince un

Arasi icin:

Sucuk dilimleri

Yogdurma kabimiza maya ve Ilik suyu alip mayay iyice eritiyoruz daha sonra diger malzemeleride ilave edip
yavas yavas un ekleyerek yumusak bir hamur elde ediyoruz

Hamurumuzu oda sicaklijinda mayaladiktan sonra hamurumuzdan ceviz blyUkliginde bezeler alip
uzunlamasina parmak kalinliginda uzatiyoruz

3 tanesinin uglarini birlegtiriyoruz aralarina resimdeki gibi sucuk dilimleri yerlestirerek hamurumuzu 6rgu sekli
yaplyoruz

Hamurumuz bitene kadar bu iglemi uyguluyoruz

Orgu pogagalarimizi yaglanmis tepsiye alip Uzerlerine yumurta sarisi striiyoruz 15 dakika dinlendirip énceden
Isinmig 200 dc firinda pigirip servis yapiyoruz.
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