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SUCUKLU ORGU COREK

Hamur:

450 grun

1 poset instant maya

150 gr yumusak margarin
1 cay kasig tuz

150 mi ik sit
Ici;
100 g sucuk

Unu eleyip mayayi ekleyin ve karistirin. Margarin, tuz ve siit ekleyip iyice yogurun. Uzerini kapatip ilik ortamda
40-50 dakika bekletin. Sucuklari kiiglik kipler seklinde dograyin. Mayalanan hamuru tekrar yogurun ve 3 esit
pargaya bdlin. Hamur pargalarinin herbirini 0,5 cm kalinliginda ve 40 cm uzunlugunda agin. Uzerlerine
dogranmig sucuklari serpin ve rulo seklinde sarin. Rulolari yaglanmig firin tepsisine birbirine paralel koyun. Ug
kisimlarini birlestirip sa¢ 6rgusi seklinde gevsek driin. Uzerine zeytinyadi striip 25-30 dakika dinlendirin ve

pisirin.
ML® Seftalili Orgii igin tiklayin
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