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SUCUKLU ORGU COREK

h ://www.droetker.com.tr

Hamur:

3 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Instant Maya

1 cay kasigi tuz

1 yumurta aki

1,5 cay bardag ilik st

100 g eritilmis tereyagi

Dolgu:

1 su bardagi kip seklinde dogranmis sucuk
1 su bardagi kup seklinde dogranmig kurutulmus domates
1 su bardagi rendelenmis kasar peyniri

1 cay kagigi kekik

Uzeri igin:

1 yumurta sarisi

Unu eleyin, maya ve tuzu ekleyip kagikla iyice karigtirin. Yumurta aki, sit ve eritilmig tereyagini ilave edip iyice
yogurun. Uzerini kapatip 40-45 dakika bekletin.

Firn tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in 6nceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Mayalanan hamuru kisa bir stre yogurun. Hafif unlanmig tezgahta 30x45 cm boyutlarinda a¢in. A¢tiginiz
hamurun ortasina 10 cm genisligindeki bir alana uzunlamasina dolgu malzemesini yerlestirin. Sag ve solda
kalan hamuru bigak ile 2 cm genigliginde kesin. Kestiginiz serit hamurlari bir sagdan bir soldan alip dolgu
malzemesinin Uzerine 6rgu seklinde sarin. Hamuru tepsiye alip Uzerine yumurta sarisi surtin. 20 dakika bekletin
ve pisirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 25 - 30 dakika

Finndan ¢ikarip ik veya soguduktan sonra dilimleyerek servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:169386 « adi:Sucuklu Orgii Cérek * génderen:Giil » indirme tarihi:02.05.2025 - 09:27


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sucuklu-orgu-corek-vt118724
https://www.droetker.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/sucuklu-orgu-corek-169386.jpg
http://www.tcpdf.org

