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SUCUKLU NOHUT

1 kangal sucuk

2 su bardagi Tukas Haslanmis Nohut
2 sogan

2 dal taze sogan

1.5 ¢orba kasigi margarin

1 corba kasig Tukas Domates Salgasi
1 cay kasigi toz seker

4-5 su bardag et suyu

Tuz

Tukas Haglanmig Nohutu siziin. Sucugun zarini soyup, iri iri dograyin.

Kuru ve taze soganlari kiyin.

Margarini tavada eritin. Kuru sodani ilave edip, pembelestirin.

Sucuk ve taze sodani ekleyip, karistirdiktan sonra atesten alin.

Tukas Domates Salgasi[?ni 2 gorba kasigi su ile ezin.

Tukas Haslanmis Nohutu tencereye alip; salga, toz seker, tuz ve Gzerini 6rtecek kadar su ekleyerek pismeye
birakin.

Sucuklu karigimi ilave edip, 10 dakika daha pigirin ve sicak olarak servis yapin.

ML® Sucuklu Nohut icin tiklayin
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