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SUCUKLU MUFFIN

1 % su bardagi un (250 gr)

% su bardag ik su (180 ml)

1 corba kasigi zeytinyagi (10 ml)

1 tath kasidi seker

2 cay kasigl tuz

2 paket Pakmaya Instant Kuru Hamur Mayasi
6 dilim sucuk, ufak kiip dogranmig

2 corba kagsigi tanelenmis misir

2 corba kagidi dilimlenmis siyah zeytin

150 gr taze kasar peyniri, rendelenmis

Unu Pakmaya Instant Kuru Hamur Mayasi, 1lik su, zeytinyagi, seker ve tuz ile birlikte bir yogurma kabinda
karistirin. Kivami fazla yumusak ya da sert olursa biraz daha ilik su ya da un ekleyerek ayarlayabilirsiniz.
Karigimi yogurup purtizsiz bir hamur haline getirin. Peynirleri, sucuklari, misirlari ve zeytinleri de ekleyip
malzemelerin hamura iyice karigmasini saglayin.

Hamurun Ustin( 1slak bir bezle 6rtlip yarim saat dinlendirin.

Muffin kalibinizi yaglayin. Dinlenen hamuru 10 egit pargaya bollp pargalari yuvarlayin ve muffin kalibinizin
g6zlerine doldurun.

180 C firinda kontrollii olarak 20-25 dakika pisirin. llidiktan sonra servis edin.
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