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SUCUKLU MUCVER

1 kg kabak

1 adet orta boy havug

Yarim demet maydanoz (kiyilmig)
Yarim demet dereotu (kiyilmis)

Yarim demet nane (kiyiimig)

5 adet yumurta

1 cay kasigi Pakmaya Karbonat

1 cay kasigi tuz

1 cay bardagi haglanmis misir taneleri
1 su bardagi un

10 dilim sucuk

Ayrica:

Kizartmak igin sivi yag (2 su bardagdi kadar)
1 su bardagi galeta unu

2 adet ¢irpilmig yumurta

1 cay bardagi ceviz ici

Kabaklari rendeleyin, fazla suyunu sikin. 1 tatl kagigr kadar kabak suyunu ayirin.

Rendelenmis havucu, rendelenip suyu iyice sikilmig kabaklari, 1 tatl kagigr kabak suyunda inceltilmis Pakmaya
Karbonat[?]i ve sucuk diginda kalan tiim malzemeyi karigtirin.

Mucver hamuru karigimindan ceviz blyUkliginde toplar elde edin, her topun ortasina kiguk kigik dogranmig
sucuk yerlestirin.

Hamuru kapatip 6nce ¢irpiimis yumurtaya sonra da ceviz igi ile harmanlanmig galeta ununa buladiktan sonra
kizgin yagda kizartin. Malzeme bitene dek ayni isleme devam edin.
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