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SUCUKLU MISIR UNU CORBASI

10 su bardagi su

1 su bardagr misirunu

1/2 kangal AYTAG KLASIK - DANA KANGAL SUCUK
1 yemek kasigi tereyagi

Tuz

Pulbiber

Orta atesteki bir tencerede suyu ve misir ununu ve karigtirarak kaynatin.

AYTAG KLASIK - DANA KANGAL SUCUK [2lu 6nce halka seklinde dilimleyin, kestiginiz dilimleri tekrar 4
parcaya kesin.

Bir tavaya tereyagi ekleyin ve eritin.

AYTAG KLASIK - DANA KANGAL SUCUK{[Zlari ekleyin, 1-2 dakika kavurun.

Tuz ile lezzetlendirin.

Pisen AYTAG KLASIK - DANA KANGAL SUCUK [Zllari kaynayan gorbaya ilave edin, 2-3 dakika pisirin.
Gorbayi kaselere paylastirin.

Pul biber serpin ve servis edin.
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