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SUCUKLU MISIR CORBASI

Eyip Seving

2 adet kuru sogan

2 dig sarimsak

/2 kangal sucuk

2 su bardagi haglanmig misir
1 adet kirmizi Arnavut biberi
2 su bardagi haglanmig barbunya fasulye
Kimyon

Kirmizi pul biber

2 yemek kagsigi zeytinyagi

2,5 su bardag et suyu

Tuz

Karabiber

Ince kiyilmig kuru sogan, sarimsak ve kip dogranmig sucuklari yagda kavurun. Kibrit ¢dpl formunda dogranmig
kirmizi Arnavut biberini de katarak, 10 dakika kadar kavurma islemine devam edin. Sonra tencerenin icine
siraslyla; haglanmig barbunya fasulye ve haglanmis misiri aktarin, kimyon, pul biber, tuz ve karabiberi katin. Et
suyunu da ilave ederek, tencerenin agzini kapatin, pismeye birakin. Ortalama 15 dakika sonra gorba servise
hazir.
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