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SUCUKLU MILFOY SEPETI

12 adet milféy hamuru

Harci Igin:

3 yemek kasigi Sana Creme Bonjour
100 g sucuk

5 adet mantar

2 adet sivri biber

3 dis sarimsak

1 adet domates

Tuz ve karabiber

Uzeri Igin:

1 adet yumurta sarisi

1 su barda@i rendelenmis kasar peyniri

1. Sucuklari dilimleyip, tavla zar blydkluginde dograyin.

2. Mantarlarin saplarini ¢ikartip, kiyin.

3. Sivri biberlerin tohumlarini ¢ikarip, ayikladiktan sonra ince ince dograyin.

4. Sarimsaklari ayiklayip, kiyin.

5. Domatesin kabugugdunu soyup, tavla zari seklinde dograyin.

6. Yayvan bir tencerede Sana Créme Bonjour kizdirin. Kizan yagin igine kiyilmis sarimsaklari, dogranmig
sivribiberleri ve sucuklari ilave edip, kavurun.

7. Daha sonra igine kiyllmig mantarlari, tuzu ve karabiberi ilave edip, mantarlar biraktiklar suyu ¢ekene kadar
tim harci orta ateste pisirin.

8. Mantarlar suyunu ¢ekince en son olarak harcin igine dogranmis domatesleri ilave edip bir tagim kavurduktan
sonra harci sogumasi i¢in yayvan bir tabagda alin.

9. Har¢ sogurken, milfdy hamurlarini buzluktan ¢ikarip, 5 dakika tezgah tizerinde ¢6zdurtin. Daha keskin bir
bicak yardimiyla hamurun kenarindan 1 parmak mesafe birakip, "L" seklinde kesin. Ayni kesme iglemeni
hamurun ters tarfi iginde uygulayin. Hamurun kesilen kése uclarini birbirinin Gzerine kapatip, parmaginizla
hafifce tizerine bastirin.

10. Sekil verdiginiz milféy hamurlarini Sivi Sana ile yagladiginiz firin tepsisine dizin.

11. Milféy sepetlerinin orta kismina sucuklu harci koyun. Uzerine rendelenmis kasar serptikten sonra, hamurun
kenarlarina bir firca yardimiyla yumurta sarisi strQn.

12. Sucuklu milféy sepetlerini, dnceden 200 derecede isitiimis firnda Gzerleri kizarana 15-20 dakika pisirp,
sicak olarak servis edin.

ML® Sucuklu Milfdy Boredi icin tiklayin
ML® Sucuklu Milféy Boregi (gorsel)
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