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SUCUKLU MEYHANE PiLAV!

www.su-sail.org

Yarim kangal sucuk

2 corba kagsidi siviyag

3 sogan

2 dig sarimsak

4 sivribiber

Yarim kutu dogranmis domates (ya da 3 domates)
3.5 su bardagi su

1 tath kasidi kekik

2 su bardagi pilavlik bulgur
1 yemek kasigdi tereyagi

1 tath kasidi kuru nane
Tuz

Sucuklari kiip seklinde dograyin. Sodan, sarimsak ve biberleri de ince ince dograyin. Dogranmig domates
kullanmiyorsaniz, domatesleri soyup kip seklinde dograyin. Bir tencerede siviyagdi kizdirip sucuklari ilave edin.
Sucuklar tam pismeden sogan ve sarimsagi da ekleyip 1-2 dakika daha soteleyin. Daha sonra da bu karigima
domatesleri ilave edin. Su ve tuzu ilave edip karigsimi kaynatin. Son olarak bulguru da ekleyip tencerenin
kapagini kapatarak kisik ateste suyunu ¢ekmesini bekleyin (20 dakika kadar). Pilav pistikten sonra séyle bir
karistirip Uzerine kagit havlu 6rterek 10 dakika kadar dinlendirin. Pilav dinlendikten sonra istege gore tzerine
kizgin tereyagi da gezdirebilirsiniz.
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