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SUCUKLU MERCIMEK

100 g sucuk (derisi soyulup, ince dilimlenmis)

1 iri sogan (¢ok ince dogranmig)

300 g mercimek

75 cl. (yaklasik 3 su bardagi) tuzsuz esmer et ya da tavuk suyu
1 iri havug (kazinip, ince dilimlenmis)

2 kereviz sapi (ince dogranmis)

2 tath kasigi feslegen

1/2 tath kasigi tuz

bir tutam karabiber (taze ¢ekilmis)

Sucuk dilimlerini kalin dipli bir tencereye koyup, tencereyi orta atese oturtarak, sucuklar 3 dakika pisirin. Sonra
delikli spatulayla bir tabaga ¢ikarip, bir kenara birakin. Tencereye soganlari koyup, saydamlasincaya kadar
(yaklasik 6 dakika) pisirin.

Bu arada mercimekleri akar su altinda yikayip, stzdikten sonra, tencereye koyarak, et suyunu ve 3/4 litre (3 su
bardad) su ekleyin. Tencerenin kapagini kapatip, atesi kisarak, mercimekler iyice yumusayincaya kadar
(yaklasik 35 dakika) pisirin. Havuglar, kereviz saplar, feslegen, tuz ve karabiberi ekleyip, tencerenin kapagin
yeniden kapatarak, havug dilimleri iyice yumusayincaya kadar (8-10 dakika) pisirin. Tencereyi atesten alip,
mercimek yemegini 6 ¢orba tabagina béllstirerek, her tabadi birkac sucuk dilimiyle siisleyin ve servis yapin.

Not: Bu tarifte istenirse, sucuk yerine sosis kullanilabilir.
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