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SUCUKLU MERCIMEK CORBASI

Malzemeler:

1 cay bardagi kirmizi mercimek

2 yemek kasigi un

2 yemek kasigi tereyagi

4 su bardagi su

1 cay bardagi nohut

100 gram sucuk

1 adet sogan

Yeteri kadar tuz kirmizi pul biber nane

Hazirlanisi:

Nohudu aksamdan islatip kabuklarini gikartin. Biraz haglayip stizin. Tereyagdini tencerede kizdirip unu pembe
renkte kavurun. Sogdani iri parcalara bollp 4 su bardadi su ile kavrulmus una katin. Mercimekleri yikayip ilave
edin. Mercimekler ezilinceye kadar pisirin. Corbayi blendirdan gegcirin. Sucugu kiip seklinde dograyip bir
tencerede kavurun. Nohutlari ekleyip blendirdan gecirdiginiz mercimekleri katip ateste 1-2 tasim kaynatin. Tuz,
kirmizi pul biber ve nane katip kirigtirarak servise sunun.
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