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SUCUKLU MERCIMEK CORBASI

100 gram sucuk

1 su barda@ kirmizi mercimek
1 adet sogan

1 havug

1 ¢corba kasigi tereyagd

1 corba kasigi salca

7 su bardagi su

2 dis sarimsak

Kirmizi mercimekleri bir tencereye alin ve Gzerini 3 parmak gegecek kadar su koyup kaynatin. 25 dakika
kaynadiktan sonra mercimekleri stiziin. Tencereye yag! koyun ve tizerine rendelenmig sogani ekleyip 5 dakika
kavurun. Salgay, sizilmis mercimegi, ezilmis sarimsagi da koyup karistirin. Uzerine 6-7 bardak sicak su
koyup kaynatin. En son mutfak robotundan gecirip tekrar stiziin ve biraz daha pigirin. Servis yapmadan énce
Uzerine kip dogranmis sucuklari biraz baharatla sote edip ¢orbanin Gizerine paylastirin. Sicak olarak servis

yapin.
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