—

B

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SUCUKLU MANTARLI KURUFASULYE

500 gr Kuru fasulye (Haslanmis)
1 klictik kutu konserve mantar

1 parmak sucuk

2 yemek kasi§i salga

1 yemek kasigi toz kirmizi biber
1 adet sogan

1 yemek kasigi margarin

Yarim ¢ay kasigdi karabiber
Yarim tath kasigi tuz

1 su bardag sicak su

Soganlar ince dograyip margarin ile genis bir tavada kavrulur.

Ince dogranmis sucuklar ve mantar tavaya eklenir. Mantarlar suyunu cekinceye kadar kavrulur.

Salca ve kirmizi toz biber eklenir. Yarim su bardagi sicak su ile karistirilarak kaynatilir.

Uzerine fasulye dokilir ve fasulyenin Gzerine bir parmak ¢ikincaya kadar sicak su ilave edilir ve 5-10 dk.
kaynatilir.
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