—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SUCUKLU MANTARLI BOREK

30 Gr Sana Klasik

0,5 Su Bardag st

0,5 Gay Bardagi zeytinyagi
3 Adet yutka

2 Adet yumurta

8 Dilim sucuk

1 Biraz tuz

400 gr mantar

Mantarlari rendeleyin. Sucuklar minik kiip seklinde dograyin. Tavada zeytinyagini isitin. Mantarlar ekleyip
soteleyin. Sucuklar da ilave ederek pisinceye kadar kavurun. Tuz ilave edip sogumaya birakin. Bu arada
Islatma harcini hazirlamak i¢in margarini kiicik bir tavada eritin. Ocaktan aldiktan sonra siit ve yumurtalar
ekleyerek iyice karistirin. Bir yufkayi tezgahin Gzerine tamamen agin. Kasik yardimiyla sitli hargtan her tarafina
yaydiktan sonra yarim ay seklinde kapatin. Mantarli malzemeyi yufkanin i¢ine yayip, yuvarlak ugtan baglayarak
sikica rulo geklinde sarin. Diger yufkalarla da ayni iglemi tekrarlayin. Borekleri yaglanmis ya da yagh kagit
serilmis tepsiye yerlestirin. Uzerlerine kalan sitli hargtan sidrerek, 190 dereceye ayarli firinda Uzeri kizarincaya
kadar pisirin. llik servis yapin.
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