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SUCUKLU MANTAR GUVEC

https://www.aytac.com.tr

1 paket AYTAC KLASIK - DANA SUCUK
500 g taze mantar

3 adet sogan

3 dig sarimsak

3 adet domates

2 adet sivri biber

4 yemek kasigi zeytinyagi

100 g rendelenmis kasar peyniri

Tuz ve ¢ekilmis tane karabiber

Kirmizi pul biber

1 Domatesleri soyup kiip seklinde dograyin. Sivri biberleri temizleyip dograyin. Sodanlar soyup kip dograyin.
Sarimsaklari soyup ezin. Mantarlari temizleyip kararmamasi igin limonlu su da bekletin.

2 Zeytinyadi tavada kizdirip sogan ve sarimsag soteleyin.

3 Sirasiyla domates, sivri biber, tuz ve karabiberi ekleyip karistirarak 5 dakika kavurun.

4 Mantarlar suizlip tavaya ilave edin. Suyunu birakip gekene kadar 2-3 dakika daha kavurduktan sonra ocaktan
alin.

5 Kiiglik giiveg kaplarina domates soslu mantar ve kiip kesilmis AYTAG KLASIK - DANA SUCUK [2u
paylastirin.

6 Uzerine kagar peynirini serpistirin. Gliveg kaplarini firin tepsisine yerlestirin.

7 Onceden 1sitilmis 180 derecedeki firinda peynir eriyene kadar 10 dakika pisirip sicak servis yapin.
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