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SUCUKLU MAKARNA

Malzeme:

2 ¢orba kasiJi zeytinyagi
2 sogan

1 cay kasigi toz seker

1 paket haslanmig makarna
1 tutam mekik

1 dis sarimsak

5 domates (rendelenmis)
100 gr sucuk

150gr beyaz peynir

1 ¢corba kasigi tereyag

Yapiligt:

Finn édnceden yakilarak isitilir. Yemek orta ateste pisirilecektir. Soganlar soyulur ve dogranir. Zeytinyagi tavada
kizdirlir. Sogan ve sarimsak buna atilarak kizartilir. Domates ezmesi, tuz sodana ilave edilir. Tavanin tzerine bir
kapak OrtllUr ve malzeme orta ateste 20 dakika pisirilir. O sirada makarna tuzlu kaynar suya atilarak haglanir.
Bir glive¢ kabi yagdlanir. Bunun dibine 3 ¢orba kasigi domates karisimindan konulur. Sucuklar dogranir. Sucukla
makarnayi karigtirdiktan sonra, yarisi glivece dizilir. Ortasina rendelenmisg peyniri serptikten sonra, yarisi glivece
dizilir. Ortasina rendelenmis peyniri serptikten sonra tekrar artan sucuklu makarna ile 6érttlir. Ustline kekik
serpilir. 30 dakika pisgirilir.
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