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SUCUKLU MAKARNA

https:/www.goymen.com.tr

250 gr kalem makarna

350 gr acisiz sucuk

2 su bardagi dilimlenmis mantar

1 kGguk kirmizi ya da yesil tatl biber (irice dogranmig)
Dogranmig 1 orta boy sogan

1 dis dévulmus sarimsak

1 1/2 su bardag st

1/2 tatl kagigr ufalanmig kuru reyhan

1/4 tatl kagigi biber

1/2 su bardagi rendelenmis kasar peyniri
Taze reyhan yapraklari (istege bagh)

Makarnay tarife gore pisirip stiziin ve Ilik olarak bekletin. Sos igin; genis bir tavada sucuk, mantar, kirmizi veya
yesil biber, sogan ve sarimsagi, sucuklar kizarana dek pisirin ve yagini siiziin. Sttd, reyhani, biberi ekleyin ve
orta ateste, (5-8 dakika) koyulagincaya dek, arada bir karistirarak pisirin. Atesten alarak sosu Uzerine gezdirin
ve dilerseniz taze reyhan yapraklari ile susleyerek servis yapin.
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