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SUCUKLU KURUFASULYELI BOREK

https://www.aytac.com.tr

200 g haglanmig kuru fasulye

1 cay kasigi toz kirmizi biber

1 yemek kasigr dogranmis maydanoz

Tuz

100 g AYTAGC KLASIK - DANA SUCUK ( kiigiik dogranmig)
1 su bardag sut (aralarina stirmek icin)

1 su barda@ soda

1 cay bardagi zeytinyad

3 adet yumurta

1 kg yufka

1 Fasulyeyi catal ile bir kasede ezin.

2 AYTAG KLASIK - DANA SUCUK [2lu, maydanozu, kirmizi biberi fasulyeye ilave edin karistirin.

3 Bir tepsiye yufkay, disariya sarkacak sekilde yayin.

4 SUtl, sodayi, zeytinyagdini, yumurtay, tuzu bir kapta iyice ¢irpin, yufkanin tizerine bir kepge gezdirin. ]
5 Aralarina bu karigimdan gezdirerek (¢ yufkayi Ust Uste koyun, yufkanin Gizerine hazirladiginiz AYTAG KLASIK
- DANA SUCUK [Zlu harci yayin.

6 Diger yufkalari da ayni sekilde Gizerine koyun, kalan harci da tizerine dokan.

7 Onceden 1sitilmis 200 derece firinda kizarana kadar pisirin. Sicak servis edin.
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