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SUCUKLU KURU FASULYE

Yarim kg. kuru fasulye
200 gr. sogan

125. gr. margarin

2 domates

2 yesil biber

250 gr. sucuk

350 gr. et suyu

Kuru fasulyeyi bir gece énceden suya koyup yumusamaya birakin ve ertesi giin haslayiniz. Ote yanda yag: eritip
kavurunuz. Daha sora kabuklari soyulmus ve kiyilmis domatesleri ve kiyilmig yesil biberi de i¢ine katip
kavurunuz. Et suyunu Uzerine dokun ve fasulyeyi de igine katip 1 saat kadar pigiriniz. Herbir yemek tabaginin
ortasina 6nceden hazirladiginiz pilavi koyunuz kenarlarina kuru fasulyeyi dagitiniz. Kizartmig oldugunuz sucuk
dilimlerini ve taze yesil biberleri kenarlarina sekil vererek koyup servis yapiniz.

ML® Sucuklu Kuru Fasulye Pilakisi icin tiklayin

Fotograf "reaksiyon" tarafindan génderildi. 02.06.2018
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