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SUCUKLU KURU FASULYE

Malzeme

- Kuru fasulye

- Sogan

- Sviri biber

Hazirlanisi

1. Kuru fasulyeyi bir gece énceden islatip, 1slattiginiz su ile tuz eklemeden haglayin.
2. Kuru sogani yemeklik dograyin.

3. Sivri biberlerin tohumlarini ¢ikarip, kiyin.

4. Domatesin kabugunu soyup, kip kip dograyin.

5. Sarimsaklar ayiklayip, kiyin.

6. Yayvan bir tencerede Sana yagini kizdirip, icine koriyi ekleyip, kokusu ¢ikana kadar kavurun.
7. Kdrinin kokusu ¢ikinca igine kiymay ekleyip, kiyma suyunu ¢ekene kadar kavurun.
8. Kiyma kavrulunca i¢ine dogranmis sivribiberleri ekleyip, pisirmeye devam edin.

9. Daha sonra igine kip kip dogradiginiz domatesi ilave edip, domates yumusayincaya kadar pisirin domatesler
pisince salgayi, kimyonu ve kiyilmiis sarimsaklari ekleyip, salcanin kokusu gikincaya kadar hepsini birlikte
kavurun.

10. En son olarak haglanmig kuru fasulyeyi, tuz ve karabiberi, kirmizi pul biberi, etsuyunu ekleyip, karistirdiktan
sonra bir tagim kaynatip, sicak olarak servis edin.
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