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SUCUKLU KURU FASULYE

Yarim kilo ispir fasulye
3 kasik tereyagi

1 blyUk sogan

1 kasik biber salcasi

1 kasik domates salcasi
2 tath kasig tuz

Yarim kangal sucuk

Aksamdan fasulyelerimizi bir glizel ayiklayip iyice yikiyoruz.

Sonra sicada yakin ama sicak degil suya koyuyoruz ve bir bardak sut ekliyoruz.

Islatma suyuna tuz koymadik ki sitl kestirmesin.

Sabaha iyice sismis fasulyelerimizi islatma suyuyla 10 dk kaynatiyoruz. Sonra stizip iyice yikiyoruz.
Gulve¢ kabimiza tereyagini koyup eritiyoruz ve i¢ine dogradigimiz sogani katiyoruz.

Soganimiz kavrulduktan sonra salgalarini katip kavuruyoruz.

Fasulyelerini de ekleyip 5 dk kavuruyoruz. Tuzunu sicak suyunu ekleyip pismeye birakiyoruz.

Bir bagka tavada yadsiz olarak sucugumuzu hafif kizartiyoruz.

Pismeye yakin fasulyemize katip 5 dakika sonra altini kapatiyoruz.
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