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SUCUKLU KURU FASULYE

Yarim kangal sucuk

1 yemek kagigi salca

3 su bardag kuru fasulye
2 adet yesil biber

2 tane sogan

1 tane havug

1 tane domates

1 tath kasidi kirmizi biber
Tuz

1 cay kasig! kekik ve karabiber
Yarim ¢ay bardagdi sivi yag

Kuru fasulyeyi bir gece dnceden islatin ve sonrasinda hafif¢ce haglayin. )

BuyUk bir tencereye sivi yagd ekleyip, Gzerine ince ince dogradiginiz soganlari ekleyip kavurun. Uzerine ince ince
dogradiginiz biberleri de ekleyin ve kavurmaya devam edin.

Sucuklari ince ince dilimleyin, tencereye ekleyin ve kavurun. Sonrasinda salgayi da ekleyin ve kavurmaya
devam edin.

Tenceredeki karisimin igine patatesi ve havucu ilave edin. Daha sonra i¢cine domatesi ve hagladiginiz kuru
fasulyeyi de ekleyin.

Baharatlari da ekleyip karigtirdiktan sonra yeteri kadar kaynar su ekleyin ve glivecin Uzerini kapatin.

Fasulye suyu kaynadiktan sonra glveci tencereye bosaltip hafif ateste pisirmeye devam edin. Fasulyeler agizda
dagilir kivama geldiginde altini kapatabilirsiniz.
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