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SUCUKLU KURABIYE

150 gr margarin

2 adet yumurta

1 cay bardagi sit

1 paket kabatma tozu
1 tath kasidi tuz
Alabildigi kadar un
Iciigin:

12 dilim sucuk

Uzeri icin:

1 corba kasigi yodurt
1 corba kasigi susam

Yumusak margarin, siit ve yumurtalar mikserle, pliriizsiiz kivam alana kadar ¢irpilir. Uzerine kabartma tozu ve
un eklenerek ele yapismayan kivam alana kadr yogrulur. Hamur yarim saat dinlendirilir. Bu arad daire seklinde
dogranmig sucuklar ortadan ikiye kesilir. Dinlenen hamur 24 pargaya béliindr. Kiguk yuvarlak sekilde agilir.
Ortasina yarim dilim sucuk konur pogaca gibi kapatilir. Kurabiyeler yaglanmig tepsiye dizilir. Uzerine girpilmig
yogurt sUrtlir, susam serpilir. Onceden isitilmig 190 derece firinda kizarana kadar pigirilir.
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