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SUCUKLU KURABIYE

https://www.aytac.com.tr

175 g [2] 1-1,5 su bardagi un

100 g AYTAG KLASIK - DANA SUCUK
Bir tutam tuz

10 ml [7] 2 tath kasigr acili baharat karigimi
75 g [?2] 6 yemek kasigi kip halinde dogranmis tereyagi
5 ml[?] 1 tath kasigi ince kiyllmig taze kisnis
1 adet ¢irpilmig yumurta

Sislemesi igin;

Girpilmis yumurta

Gorekotu

Aclli baharat karigimi

1 Finni dnceden 200 derecede isitin. Unu, tuzu ve acili baharat karigimini bir kaseye koyun.

2 Tereyagini ekleyip parmak uglarinizla karigim ince ekmek kirintilarini andirana kadar ovun. Kisnisi ve
yumurtayi ekleyin; yumusak bir hamur haline gelene kadar karigtirin.

3 AYTAG KLASIK - DANA SUCUK [Zllari dograyin ve hamura ekleyin. Hamuru hafifge unlu bir yiizeye koyun ve
purtizsiz bir kivam alana kadar, dikkatlice yogurun.

4 Hamurdan pargalar kopartarak arzu ettiginiz bigimde sekil verin.

5 Uzerine az miktarda ¢irpiimis yumurta sardn.

6 Yapismaz firin tepsilerine yaklasik 12 adet olacak sekilde yerlestirin; kurabiyelerin her yeri hafifge altin sarisi
rengini alana kadar pisirin.

7 Firindan cikarin ve bir palet bigagi kullanarak bir tel izgaranin tzerine aktarin.

8 Az bir miktar acili baharat karigimini bir tabaga koyun ve kuru bir hamur firgasi kullanarak her kurabiyeyi az bir
miktar ¢esnili karigimin Ustlne sardn.

9 Servis yapmadan 6nce sogumaya birakin.
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